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Quiche mimolette et ciboulette

Il vous faut : 

4 oeufs
30cl de crème fraîche
30cl de lait
des lardons fumés
50g de gruyère râpé
50g de mimolette râpé
quelques brins de ciboulette
Sel et poivre du moulin

Étaler la pâte feuilletée dans un plat à tarte.
Garnir le fond de tarte avec les lardons, les fromages râpés et la ciboulette coupée finement. Perso j'utilise des ciseaux, je trouve que c'est plus facile.
 
Préchauffer le four à 200°.

Mélanger les oeufs entiers battus avec la crème et le lait. Assaisonner de sel et de poivre.
Verser ce mélange sur le fond de tarte.

Faire cuire environ 25 minutes.

